
Sechs Austern | Zitrone  27,00€ N

Brot | hausgemachte Butter 5,50€ A, G

San Daniele Schinken mit Grissini 19,00€ A

Käseauswahl | Brot | Zwiebelmarmelade 18,50€ A, G, L

 

Vorspeisen
Beef Tartar 23,00€

 Brioche Röstbrot | Schnittlauchmayo | Forellenkaviar

+30g Dose Kaviar extra 69,00€ A, C, D, F, G, J, K

Roh marinierter Label Rouge Lachs 18,50€
Gemüse Vinaigrette | Avocado Kalamansi A, D, I, J

Gemischter Blattsalat 13,50€ 
Balsamicodressing | gepickeltes Gemüse F, J (vegan)

Zwischengänge
Krustentier Ravioli 18,50€

Bisque | Parmesan A, B, C, F, G

Gegrillter Chicorée/Radicchio 14,50€
Haselnuss Dressing | Aprikose | Schwarze Walnuss I, J, L, 5

Hauptgänge
Rinderfilet gebraten 38,50€ 

Paprika Püree | Misolauch | Madeira Jus F, G, I, L

Catch of the Day „Tagespreis“
Spinat | Kräuterkrapfen | Gewürz Beurre Blanc A, C, D, G, L

warmer Graupensalat 23,00€ 
Artischocke | Kräutersalat | Gemüsejus A, F, I, J, L (vegan)

Dessert
Yuzu Tarte 13,50€

 Sauerrahm-Tonkabohnen-Eis A, C, G

geschmorte Ananas 13,50€
Mandel | Kokos | Rum

Sorbet des Tages 4,00€

À la carte



Six oysters | lemon 27,00€ N 

Bread | homemade butter 5,50€ A, G

San Daniele ham with grissini 19,00€ A 

Selection of cheeses | bread | onion marmalade 18,50€ A, G, L

Starters
Beef tartare 23,00€

Brioche toast | chive mayo | trout caviar 
+30g tin of caviar extra 69,00€ A, C, D, F, G, J, K

Raw marinated salmon (label rouge) 18,50€
Vegetable vinaigrette | avocado calamansi A, D, I, J

Mixed leaf salad 13,50€
Balsamic dressing | pickled vegetables F, J (vegan) 

Intermediate courses
Crustacean ravioli 18,50€

Bisque | parmesan A, B, C, F, G

Grilled chicory/radicchio 14,50€
Hazelnut dressing | apricot | black walnut I, J, L, 5

Main courses
Roast fillet of beef 38,50€

Paprika puree | miso leek | Madeira jus F, G, I, L

Catch of the day „daily price“
Spinach | herb fritters | Beurre Blanc seasoning A, C, D, G, L

warm barley salad 23,00€
Artichoke | herb salad | vegetable jus A, F, I, J, L (vegan) 

Dessert
Yuzu tart 13,50€

Sour cream and tonka bean ice cream A, C, G

Braised pineapple 13,50€
Almond | coconut | rum

Sorbet of the day 4,00€

À la carte



Croquetta San Daniele 8€ A, C, G

2022 Ihringer Winklerberg  
Weingut Dr. Heger, Baden 12,50€

Ziegenkäse-zweiebel-törtchen 12€ A, C, G, L 
Feige | Blätterteig

2018 Mâcon-Verzé, Domaine Leflaive  
Burgund (aus der Magnum) 17,00€

Softshell Crab im Tempura 16€ A, B, C, J, L

Orangen | Vanille | Mayo 
2021 Muscadet, Mickael Salmon

Loire 10,00€

Short Rib Praline 19€ A, C, F, L, I

Pflaume | Ume
2018 Gevrey-Chambertin, Oliver Guyot  

Burgund 20,00€

Roter Reis 17€ B, C, D, 

Garnelen | Thai Aromen 
2014 Riesling Kabinett, Prinz Salm  

Nahe 12,00€

Drei Austern 14€ N 
Kizami Wasabi | grüner Apfel
Krug Champagne Grande Cuvée 172 

Reims 51,50€

Perfect 
Pairings



Croquetta San Daniele 8€ A, C, G

2022 Ihringer Winkelberg  
Dr. Heger Winery, Baden 12,50€

Goat cheese and onion tart 12€ A, C, G, L 

Fig | puff pastry
2018 Mâcon-Verzé, Domaine Leflaive  

Burgundy (from the magnum) 17,00€

Tempura Softshell crab  16€ A, B, C, J, L

Orange | vanilla | mayo 
2021 Muscadet, Mickael Salmon 

Loire 10,00€

Short rib praline 19€ A, C, F, L, I

plum | ume 
2018 Gevrey-Chawberin, Oliver Gryot  

Burgundy 20,00€

Red rice 17€ B, C, D,

prawns | thai herbs 
2014 Riesling Kabinett, Prinz Salm  

Nahe 12,00€

Three oysters 14€ N

Kizami wasabi | green apple 
Krug Champagne Grande Cuvée 172  

Reims 51,50€

Perfect 
Pairings


